HMARKTR

NASC RU

R AV(j
)2 A

Frihstiucksspecial

Dazu gehort:

o Unser leckeres Naschmarkt Frihstlicksbuffet : H O RVAT H

o Eine unserer "Warmen Friihstiicksleckereien" : CAFE « RESTAURANT
Gratis dazu eine Tasse unseres frisch gemahlenen
Haferlkaffees

Naschmarkt Fruhsticksbuffet
€ 14,90

Am Buffet sind verschiedene hausgemachte Aufstriche
und Marmeladen, frische Butter, ein grof3er Korb mit
verschiedenen duftig frischen Broten, dazu Kése und

Bauernschinken, Joghurt, Milch und nicht zu vergessen

unser weltbestes Knuspermdsli - auch Granola genannt.
Eine saftige Quiche mit unterschiedlichen Fullungen,

bunter Fruchtsalat, frisch gebackener Kuchen und
andere Kostlichkeiten, die der Koch zaubert,
runden das Buffet ab.

%
« N Prosecco,
$®5 Raucherlachs & Co

Dazu gehort:

o 1 Glas Prosecco
o 1 Verlangerter

o Raucherfischteller mit Raucherlachs und
Réaucherforelle, Krauterrahmgurken, in Salz eingelegten

€9,90

Vitamin DUO dazu gehdren /l/

Y

frisch zubereiteter Joghurt Vitamin Drink /l/
mit Friichten 0,4 | Q/

eine Schale mit leckerem Granola Knuspermisli

Kapern, Butter, Zwiebeln und frischem Weil3brot

€ 14,90
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Extra: Ein Ei vom glicklich in der Erde kratzenden

Bauernhendl € 1,20 € 6,50

Schnitzel und Co gibt es auf unserer Mittagskarte !!!

Warme Frihstucksleckereien

Ham & Eggs

2 Eier vom Bauernhendl mit gutem steirischem
Schinken, dazu unsere speziellen Homefries
(Rostkartoffeln) und Brot vom Buffet ... just right
for the urban cowboy

Markt Omelette

Jeden Sonntag eine Uberraschungskombination
aus 2 Eiern vom Bauernhend!| und saisonalen
Produkten vom Markt, dazu unsere Homefries

und Brot vom Buffet

French Toast NYC Style

French Toast mit New York attitude: Brioche mit
frischem Rahm, Ei vom Bauernhendl|, Bourbon
Vanille und Orange, umhillt von einem
Cornflakesmantel, dazu Frichte und Sirup

Oh la la what an experience

Tlurkischer Markt - Teller
1 Spiegelei vom Bauernhendl, Oliven, Feta Kése,
Gurken und naturlich knusprig frisches Fladenbrot

Veggie Ei Sandwich

Ein Brétchen frisch aus dem Ofen, dazu
gebratenes Gemuse nach Saison und mittendrin
noch das Gelbe vom Ei - eine herrliche
Kombination, dazu gibt's Ketchup

je€5,50
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Caffé del Doge

Kleiner / Grol3er Mocca €1,80/2,80
Kleiner /GroRRer Brauner €1,90/2,90
Wiener Melange €250
Cappuccino €2,70
Verlangerter €2,30
Héaferlkaffee €2,80
Caffe Latte € 3,20
Alle Kaffees auch koffeinfrei.

Tee in der Kanne €2,90
Earl Grey, Assam

Chun Mee, Chun Mee mit Pfirsich

Kamille

Zitronengras-Ingwer, Zitronenmelisse

Pfefferminz — Entspannungstee

Frichtemischung "Naschmarkt"

HeilRe Schokolade von Callebaut € 3,00
Spritzer

Spritzer weil3 / rot 0,251 €250
Aperolspritzer 0,25 | € 3,50
Safte

Apfel naturtriib / gespritzt 0,251/051 €2,70/3,70
Apfel Holunder / gespritzt

Williamsbirne / gespritzt 0,251/051 €2,90/3,90

Traube / gespritzt
Marille / gespritzt
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Alkoholfrei
Romerquelle still / prickelnd 0,331/0,751 €2,50/4,10

Soda-Zitron / Himbeer / Holler 0,251 € 2,00

Himbeer- / Hollersaft 0,251 €1,40

Almdudler 0,331 €2,70

Coca Cola / Cola Light 0,331 €2,70

Orangensaft 0,25 | €2,70

Voslauer Biolimo Zitrone / Himbeer 0,33 | € 2,60

Joghurtvitamin Drink mit Friichten 0,40 | € 4,90

Aperitif

Glas Prosecco € 3,20

Glas Prosecco mit Holler / Ingwersirup € 3,60

Prosecco Spumante € 19,00

Bier

Goldfassl Pils 0,31/0,51 €2,80/3,40

Ottakringer Zwickl 0,31/0,51 €2,90/3,70

Original Budweiser 0,31/0,51 €3,00/3,90

Wein

Gruner Veltliner Hochschopf 2007 1/8 1 € 2,60
Preil Friedrich - Traisental

Riesling Heiligenstein 2007 1/8 1 € 3,30
Schierer - Kamptal

Zweigelt Barrique 2007 1/8 1 €4,00
Preil Friedrich - Traisental

Cuvée Classic 2007 1/8 1 € 3,30

Aumann Leopold — Thermenregion

Jeden Sonntag von 10.30 — 15.00 Uhr, Tel. 01 / 585 73 00 - lokal@horvath.at - www.horvath.at



http://www.horvath.at
mailto:lokal@horvath.at
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Unsere Sonntagsklassiker ab 12 uhr

2 Gange (Starter und Main, bzw. Main und Dessert) €11,90

: 3 Gange + gratis 1 Glas Hauswein weitoder oy~ € 15,90

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Starters - Womit dirfen wir anfangen?
Mit einer heissen Suppe oder mit einem knackig frischen Salat?

je€3,00
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Mains- Nun wirds erst richtig interessant.

Klassischer US Burger

So einen fantastischen Burger gibt's nicht mal bei den Gro3en! Reines dsterreichi-
sches Rindfleisch wird gegrillt und zusammen mit Salat, Schinken, saurem Gurkerl
und Ketchup aufgebaut. Dazu gibts French Fries!

Backhendl| Salat

Der Horvath Klassiker - ein leichter Genuss, der satt macht. Verschiedene Salate,
vollendet mit pikanten gebackenen Hendlbruststreifen und einer Kurbiskerndlvinai-
grette

Wiener Schnitzel

Was wére ein Sonntagmorgen in Osterreich ohne den Klang des Schnitzelklopfens
aus der Kiiche? Feinstes Schweinefleisch umhullt von einer knusprigen Panade, dazu
French Fries - was gibt es Besseres?

Grillteller
Nach arabischem Stil wird Gemise im Ofen gebacken mit frischem Olivendl und Salz
verfeinert. Dazu zartes Huhn und French Fries.

je€9,90
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Dessert - Eine stisse Verfuhrung am Schluss.

Hier wird die Wahl auch wieder nicht leicht fallen. Flaumige Palatschinken mit Ful-
lung oder ein hausgemachtes Stiick Kuchen? Es ist beides wirklich gut!

je€3,00
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